Thai Klche

Sauce Ratchasima
Sos Ratchasima

Herkunft: Thailand
Kategorie: Zutaten, Saucen, Dips

Zutaten fur 4 Portionen
1 cm Ingwer

1 EL Ol

10 Blatter Koriander

1 EL Honig

1 ¥ EL Reiswein

250 ml Gemusebrihe

1 Prise Salz

1 Prise Pfeffer

Vorbereitung
Den Ingwer schalen und fein hacken. Die Korianderblatter fein hacken.

Zubereitung

Ol in einer Pfanne hei werden lassen und die Ingwerwurzel darin sautieren. Honig, Sherry,
Korianderblatter und Gemusebruhe hinzufigen und unter standigem Umruhren 5 Minuten lang
kocheln lassen. Anschlieend mit Krautersalz und Pfeffer warzen.
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